T.C.
BIiSMIL KAYMAKAMLIGI
Bismil Fen Lisesi Miidiirliigii

ET VE ET URUNLERI TEKNiK SARTNAMESI:
KEMIKSiZ DANA ETI :
Dana eti kendine has goriiniiste, renkte, kokuda ve tatta, temizlik ve hijyen sartlarina uygun olacaktir. Etlerin
kusbas1 olarak dogranmasi gereken yemek ¢esitlerinde, et ve yag disindaki tendon, fasia , kikirdak, lenf
yumrulart ile biiyiik sinir damarlar1 ayiklanmis olacaktir. Kusbasi etlerin pargalari miimkiin oldugunca
homojen biiyiikliikte kesilecektir. Kiyma olarak kullanilmas: durumunda, hazirlanacak et kiymasinin yag
orani fazla olmayacak tendon, fasia, kikirdak, lenf yumrular1 ile biiyiik sinir damarlar1 igermeyecektir.
Kiyma, yemeklerin iginde homojen dagilmis olacak, topaklanmis sekilde olmayacaktir.
GENEL HUKUMLER
1- Et kasaplik biiyiikbag erkek hayvan eti ve 2-3 yas aras1 olacaktir.
2- Etin rengi acik kirmizidan koyu kirmiziya kadar olacaktir.
3- Et bir hayvanin arka bir veya iki budunun tamami olarak alinacaktir. Bu bir bud 20-30 kg dan az olamaz.
Iki bud alinacaksa ikisinin toplami1 tamami 50-60 kg az olmayacak. (Uriiniin son tesliminde bu sart dikkate
alinmaz.) Sakatatlar (yiirek ve bobrek dahil) et olarak kabul edilmez. I¢ yaglar(bdbrek yaglari, salkim yaglari,
pevlis boslugu yaglari, fitik vb. yaglar1 dahil) et olarak kabul edilmez,
4- Etler; her bir parca, bir bolgeyi ( Arka budun biri) ihtiva edecektir. istenilen kiloya ulasmak icin parca et
ilave edilmeyecegi gibi etlerden parca et ¢ikarilmayacaktir (Uriiniin son tesliminde bu sart dikkate alinmaz).
5- Etler taze ve sogutulmus (firesini vermis) olacaktir. Soklanmis veya dondurulmus et olmayacaktir.
6- Kesilmis hayvan tam etli az yagli olacaktir. Etteki yag oran1 % 5’ten fazla olmayacaktir.
7- Etler ihtiyaca gore haftada bir temin edilecektir. Duruma gore haftada iki sipariste yapilabilir. Bu durum
okul idaresinin istegine baglidir. Teslimat giinii okul idaresi tarafindan belirlenir.
8- Siparis teslimati mutlaka teslim fisi ile alinir. Teslim fisi temini satici firmaya aittir.
9- Etler irsaliye ile birlikte getirilecektir.
10- Belirlenen miktarda et alinacaktir. Fazlas1 alinmayacaktir.
11- Etler ihale uhdesinde kalan kisi tarafindan istenildigi vakitlerde okulun ambarina getirilir ve teslim alma
gorevlilerince teslim alinir. Nakliyesi saticiya aittir.
12- Gida maddeleri mevzuatinin 138. maddesine uygun kesilmis ve damgalanmis olacaktir. 560 sayili
(Gidalarin tiretimi ve tiikketimi denetlemesine) dair kanunun hiikmiindeki kararname geregince kesimlerin
Tarim ve Koy Isleri Bakanliginin ¢alisma izni almis kombina ve Belediye tesislerinde yapilmis oldugunu
belirten Belediyece damgali et pargalar1 satin alinir. Kagak kesimler ile miihiirsiiz parca etler satin alinmaz.
13- Mensei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.
14- Teslim alinacak et maddelerinin TSE ve ISO-EN belgeleri olsa bile, Idare getirilen emtianin renk, koku,
tat vb. 6zelliklerine baktiktan sonra begeni kazanmasi durumunda teslim alacaktir. Gerek goriilmesi halinde
Idare istedigi emtianin kimyevi tahlillerini de talep edebilir. Tahlil bedeli yiikleniciye ait olacaktir.
15- idarece ihtiyag duyulan et maddelerinin listesini yiikleniciye verecek, yiiklenici idare tarafindan istenilen
emtialardan, birinci sinif emtiay1 numune olarak 2 (iki) giin igerisinde idareye getirip, muayene ve kontrol
heyetine gosterecek, muayene ve kontrol heyetinin begenisini alan emtialar 1 (bir) giin igerisinde idareye
teslim edilecektir. Numune i¢in getirilen emtianin begeni kazanmamasi1 durumunda muayene ve kontrol
heyeti tarafindan getirilen emtia red edilmis sayilacak, red edilisi tutanaga geg¢irilecek ve s6z konusu tutanak
yiiklenici tarafindan da imza altina alinacaktir. Bir emtianin 3 (ii¢) kez iist {iste muayene ve kontrol heyeti
tarafindan red edilmesi durumunda, ytikleniciye ihtar ¢ekilmeden ihale iptal edilecek.

TAVUK :

1- Uriinler Tiirk Gida Kodeksi Et Ve Et Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2012/74) Ve Tiirk Gida Kodeksi Cig
Kanatli Eti Ve Hazirlanmis Kanatl Eti Karisimlar1 Tebligi (TEBLIG NO: 2006/29)’ ne uygun olacaktir.

2- Tavuklar (1. Sinif Tavuk ) taze kesilmis, temizlenmis tavuk eti olacaktir. Kart, sert,lekelenme, eksi koku,
siyahlanmig ve morarmis olmayacaktir. Tavuklar taze, besili, semiz ve leziz olacaktir. Tiiy diplerinde tam



veya yar1 belirgin kan lekeleri olmayacaktir. Tavuk etlerinde hi¢bir hastalik belirtisi goriilmeyecektir.

Kullanim siiresinin en fazla yaris1 bitmis olacaktir.

3- Tavuk etleri teker teker olmak tizere, i¢indeki malin disaridan goriilmesini engellemeyecek nitelikte poli

etilen ve benzeri malzemeden yapilmis ambalajlar igerisinde kasalara konmus sekilde teslim edilecektir.

Kasalardaki tavuklarin i¢lerinde su olmayacaktir.

4- Parca tavuklarin iizerinde tiiy, leke, toz, toprak, ¢amur, vb. yabanci madde bulunmayacaktir.

5- Tavuk etleri ambalaji lizerine veya ambalajlar i¢ine konulacak etiketlerde veya firmanin getirecegi raporda

asagidaki bilgiler, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde okunakli yazilmalidir.

- Kesim tarihi,

- Teslim tarihi,

- Veteriner hekim onayz,

- Teslim eden firma ad1 ve kasesi,

6- Hormon ve mikrobiyolojik analizler Veteriner Fakiiltesi veya yetkili bir kurulustan alinacak raporla
belgelenecektir.

7- Tavuk etlerinin mikrobiyolojik ve toksikolojik muayenelerinin yapilmasi muayene komisyonlarinca
istenildigi takdirde bu muayeneler yaptirilana kadar tavuk etleri -18 derecede muayene sonuglar1 gelene
kadar yedirilmeyecek bekletilecektir. Imkan ve kabiliyetler dikkate alindiginda -18 derecede depolama
imkan1 yoksa etlerin yedirilmemesi mikrobiyolojik analiz raporlarinin istenmesi ve olumsuz olmasi
durumunda yenisinin getirilmesi istenecektir.

8- Tavuk etlerinin gozle ve elle muayenesi tek tek yapilacaktir.

9- 3 (li¢) giin i¢inde bozulan malzemelerin geri iadesi yapilacak, yenisi istenecektir. Getirilmedigi takdirde
cezai islem uygulanacaktir.

10- Soguk hava zincirini devam ettirecek kapali araglarla teslimat yapilacaktir.

11- Teslimde firmay1 temsilen bir kisi bulunacaktir.

12- Gerekli goriildiigiinde tavuk etleri idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak
iizere analize tabi tutulur. Uriinler okul idaresinin istegi dogrultusunda peyderpey teslim almacaktir.

13- Alinacak tavuk etleri 40-42 giinliik tavuklardan elde edilmis olacaktir. Gelen etler iizerinde yiiklenici
amblemi ve kesim tarihini, son kullanma tarihini, agirligi belirten etiket bulunacaktir. ithal ve don etler
kabul edilmeyecektir.

14- Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Gida Maddeleri Tiiziigli hiikiimleri gegerli olacaktir.

15-Tarim ve Koy Isleri Bakanligindan kesim yapilan kombine ve tesislerin calisma izin belgesi, gida iireten
is yerlerine verilmis gida tiretim ve gida sicil sertifikasi ve i yeri agma/calisma izin/ruhsat belgesi, Etlerin
tasinmasinda kullanilacak frigofirik ara¢ ruhsatnamesi verilecektir.

16-Istenilen malzemeler en geg 1 (Bir) giin igerisinde mutfak iase ambarina teslim edilecektir.

DIGER HUSUSLAR

1- Midiirliglimiiziin ihtiyacinda kullanilmak iizere alinacak olan boyalar 1. Sinif kaliteden olusacaktir.

2- Uriinler, Miidiirliigiimiiziin belirleyecegi tarihte, belirleyecegi adrese tam ve eksiksiz olarak teslim
edilecektir.

3- Uriinler sartname hiikiimlerine uygun hazirlandig: goriildiikten sonra teslim almacaktir.

4- Uriinlerin nakli, yiikleme, bosaltma, istif, depolama isleri ile ilgili tiim sorumluluk istekliye ait olup,
bununla ilgili gereken her tiirlii alet, edevat, iscilik, paketleme, sigorta, tasima ve benzeri
yiikiimliiliiklerden dogacak {iicretlerin 6denmesinden mesuldiir.

5- Istekliler kismi teklif veremeyeceklerdir.

6- - istekliler Teklif Mektuplarin1 komisyonumuza kapali zarfta olacak sekilde elden teslim etmeleri
gerekmektedir. Posta, Kargo, Fax ve E-mail yolu ile gonderilecek olan Teklif Mektuplari
komisyonumuzca degerlendirme dis1 birakilacaktir.

iDARE

NOT: Okulumuz hesabinda hazir para olmadigindan Bakanlik¢a 6denek gonderildikge 6deme
yapilacaktir.



